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SkyLine Premium
Eletricna kombinirana pecnica
6GN1/1 sa IOT Modulom

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #
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217833 (ECOEGIB3A3T) Kombinirana pecnica s
bojlerom SkyLine Premium s
digitalnim upravljanjem,
6x1/1 GN, elektri¢na,
mogucnost programiranja,
automatsko ciscenje, bojler
od nehrdajuceg Celika AlISI
316L, 3 izolacijska stakla na
vratima i modul interneta
stvari (1oT)

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pec¢nica s digitalnim suceljem s vodi¢em za odabir.

- Ugradeni bojler (u inox.u 316 L) za stvarno upravljanje viagom pomocu Lambda
senzora.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti s pet
razina brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski ugradeni sustav samocis¢enja s integriranim uklanjanjem
kamenca iz bojlera. Cetiri automatska ciklusa (kratki, srednji, intenzivni, ispiranje).

- Nacini pripreme: Programi (moZe se pohraniti najvise 100 recepata); Ru¢no (parni
ciklus, kombinirani ciklus i konvekcijski ciklus); Ciklus pripreme EcoDelta; Ciklus
regeneracije.

- U slu¢aju kvara ukljucuje se automatski pri¢uvni nacin za izbjegavanje zastoja u
radu.

- USB priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.

- Spremno za Povezivanje (Connectivity): omogucuje Povezivanje (Connectivity) s
uredajem u stvarnom vremenu, mogucnost dijeljenja recepata i pracenja informacija
kao $to su status, statisticki i HACCP podatci te primanje servisnih upozorenja.

- Sonda za mjerenje temperature sredista namirnice s jednim senzorom.

- Trostruko ostakljena vrata s dvostrukom linijom LED svjetala.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuceg Celika.

- Opremljeno nosa¢em za posude 1/1 GN, razmak 67 mm.

- Spremno za Povezivanje (Connectivity): omogucuje Povezivanje (Connectivity) s
uredajem u stvarnom vremenu, mogu¢nost dijeljenja recepata i pra¢enja informacija
kao sto su status, statisti¢ki i HACCP podaltci te primanje servisnih upozorenja.

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
* Ugradeni bojler za visoko preciznu kontrolu viage

i temperature prema odabranim postavkama.

Precizno i stvarno upravljanje vlagom pomocu
senzora Lambda za uvijek jednake rezultate, uz
automatsko prepoznavanje koli¢ineiveli¢ine hrane
koja se priprema.

Suhi, vruc¢i konvekcijski ciklus (25°C - 300°C):
savrien za pripremu hrane uz nisku razinu vliaznosti.
Kratki ciklus is¢enja: optimizirani ciklus ¢is¢enja u
trajonju  od samo 33 minute, poboljava
ucinkovitost i smanjuje vrijeme zastoja.
Kombinirani ciklus (25°C- 300°C): kombinira
konvekcijski ciklus s parom za postizanje
kontroliranog okoli8a uz vlagu, ubrzavajudi ciklus
kuhanja i smanjujuci gubitak mase.

Kuhanje na pari pri niskim temperaturama (25°C-
99°C): savrien za kuhanje u vakumu (Sous-vide),
ponovno zagrijavanje i pripremu osjetljivih
namirnica. Kuhanje na pari (101°C): morski plodovi
i  povrce. Kuhanje na pari pri visokim
temperaturama (101°C- 130°

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samocisc¢enja
s 4 automatska ciklusa (kratki, srednji, intenzivni,
ispiranje) i integriranim uklanjanjem kamenca iz
generatora pare/ bojlera.

Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu fiksnu razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore
pecnice.

Unaprijed postavljen program za regeneraciju
savrien za banketing - priprema na tanjuru ili za
ponovno zagrijavanje u posudi.

Programski nacin: u memoriju pecnice mozete
pohraniti najvide 100 recepata kako biste u bilo
kojem trenutku mogli pronadi tolan recept.
Dostupni su i programi kuhanja u Cetiri koraka.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujudi specijalno dizajniranoj komori.
Ventilator s pet brzina od 300 do 1500 okr/min i
obrnutom vrtnjom za optimalno ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja najkasnije 5
sekundi nakon otvaranja vrata.

Uklju€uje i jednu senzornu sondu sredidnje
temperature namirnice.
Automatsko i brzo hladenje te funkcija

predgrijavanja.

Back up nacin: Samodijagnoza u slu¢aju kvara
kada se ukljuCuje naclin automatske podrike za
izbjegavanje vremena zastoja.

GreaseOut: integrirani komplet za odvod i
skupljanje masnoce (za koristenje kompleta,
pednica se mora naruditi kao poseban S-kod).

Electrolux Professional preporucuje koristenje
procis¢ene vode kako bi se osigurali optimalni
rezultati kuhanja i produzio vijek trajanja uredaja.
Provjerite stanje lokalne vode kako biste odabrali
odgovaragjuci filter za vodu. Vise informacija
dostupno je na web stranici.

Temperaturna sonda s 6 mjernih mjesta za
maksimalnu preciznost i sigurnost hrane (dodatna
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oprema).

Konstrukcija

* Generator pare/ bojler od nehrdajuceg celika 316L AISI za
zastitu od korozije.

» Trostruko ostakljena vrata sa zastitom od topline, uz dvije
unutarnje ploc¢e pri¢vri¢ene Sarkama za jednostavno
Ci8¢enje i s dvostrukim linijama LED-lampi.

« Komora pecnice besprijekorne higijene, sa zaobljenim
rubovima za jednostavno cisc¢enje.

» Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em c&eliku 304
AlSI.

e Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lak3ega
servisiranja.

¢ |PX5 zasdtita od vode, certificirano za jednostavnije Cis¢enje.

Korisni¢ko suéelje & Upravljanje podacima

» Povezivost (connectivity) za udaljeni pristup u stvarnom
vremenu, jednostavno upravljanje HACCP-om, povecanje
vremena rada opreme, pracenje potrodnje i upravljanje
energijom (potrebna je dodatna oprema).

« Digitalno sucelje stipkama osvijetljenima pozadinskom LED-
rasvjetom i vodi¢em.

e USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju;fkom mozete prikljuiti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

Odrzivost L Y 4

¢ Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****.

¢ Rucka u obliku jedra s ergonomi¢nim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

* Vanjska kartonska ambalazaizradena je od 70% recikliranih
materijala i FSC*-certificiranog papira, otisnuta ekolodki
prihvatljivom tintom na bazi vode kako bi se podrzala
odrzivost i ekoloSka odgovornost.

(*Forest  Stewardship Council je vodeca svjetska
organizacija za odrZivo gospodarenje Sumama).

* Trostruko staklena vrata minimiziraju gubitak energije.”

*Priblizno -10% potro3nje energije manje pri radu na
konvekciji, uz praznu komoru, na temelju ispitivanja u skladu
sa standardom ASTM F2861-20

« Stedite energiju, vodu, deterdzente i sredstva za ispiranje
uz SkyClean green (zelene) funkcije.

» Deterdzenti C22 i C25 formulirani su bez fosfata i fosfora
(C25 takoder ne sadrzi maleinsku kiselinu), 3to ih cini
sigurnima za okoli§ i ljudsko zdravlje.

* Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

» Energy Star 2.0 certificiran proizvod.

Uklju¢ena dodatna oprema

¢ 1x loT modul za OnkE Connected PNC 922421
(kombinirane pecnice, $ok hladnjaci/
zamrzivadi, traéne perilice posuda) i
SkyDuo (jedna IoT plo¢a po uredaju -
za povezivanje pecnice sa 3ok
hladnjakom/zamrziva¢em za ciklus
Cook & Chill).

Opcijska dodatna oprema

CCEEE &= @3 e

SkyLine Premium

Eletricna kombinirana pecnica

6GN1/1 sa IOT Modulom

SkyLine Premium
Eletricna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 sa IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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SkyLine Premium
Eletricna kombinirana pecnica
6GN1/1 sa IOT Modulom

Elektricki

Napon napajanja:
Elektricna snaga, maks.:
Elektricna snagaq, zadano:

Voda:

Maksimalna vlazna
temperatura vode:

"FCW” priklju¢ak ulaza vode:

Tlak:

Kloridi:
Provodijivost:
Ispust “D":

Kapacitet:

GN:

Maksimalni kapacitet
opterecenja:

Kljuéne informacije:

Sarke vrata:

Vanjske dimenzije, Sirina:
Vanjske dimenzije, dubina:
Vanjske dimenzije, visina:
Tezina:

Neto tezina:

Transportna tezina:
Transportni volumen:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
1.8 kW
1.1 kW

30 °C
3/4"

1-6 bar
<85 ppm
>50 pS/cm
50mm

6 (GN1/1)

30 kg

Desna strana
867 mm

775 mm

808 mm

131 kg

14 kg

131 kg

0.89 m?

SkyLine Premium

Eletricna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 sa IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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